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               Ai sensi del REGOLAMENTO (UE) N. 1169/2011, aggiornato al 17/05/2022 

 

 

ANTIPASTI 
              

Caponata di Melanzane      • 
   •   • 

  

Carciofo alla Giudìa     •          

Crema di Avocado con Pesto 

Pantesco, Caciocavallo e 

Mandorle 

•      • •    •   

Fritto di Totani, Ciuffi di 

Calamaro, Zucchine • •  • •   •      • 

Mousse di burrata con pesto di 

olive e pomodori secchi       • •    •   
Mozzarella di Bufala, Alici e 

Fiori di Zucca in Pastella •   •   •     •   

 Mozzarella di Bufala, Broccoli 

in Pastella, Alici e Crema di 

Peperoni in Agrodolce 

•   •   •     •   

Parmigiana di Zucchine alle 

Spezie •    •  •   •     

Pesto Sottosopra        •       
Polpo Scordato          •    • 
Tomino in crosta di pasta 

sfoglia con spinaci •      •        

Caprese di bufala e olive       •     •   

Prosciutto di Parma e/o 

bufala,melone •      •        

Bresaola rucola e grana       •        

Tagliere Toscano •      • •  •  •   
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PRIMI PIATTI 
              

Bucatini al ragù di polpo •   •     •   •  • 

Bucatini cacio e pepe •      •        

Casarecce pesce spada e 

melanzane •   •        •   

Crema di Zucca al Profumo di 

Tartufo Bianco e Aglio Nero, 

Parmigiano e Crostini 

•      •        

Gnocchetti sardi ai formaggi e 

noci 
•     • • •       

Gnocchetti sardi gratinati 

all’ortolana 
•      •  •      

Lasagne con salmone 

affumicato e spinaci 
•  • •   •        

Lasagne alla bolognese •  •    •  •   •   

Lasagne alla ligure •  •    • •       

Mezze Maniche all’Amatriciana •      •     •   

Mezze maniche al pomodoro e 

basilico su crema di mozzarella 

di bufala 

•      •  •      

Mezze maniche alla Gricia •      •        

Mezze Maniche, Cozze e 

Pecorino 
•      •     •  • 

Mezze maniche gratinate con 

spinaci, speck e taleggio •      •        

Orecchiette con crema di 

cavolfiore, cozze e mollica •           •  • 

Orecchiette con fave, guanciale 

e pecorino •      • •     •  

Tagliatelle salsiccia, zucchine 

e fiori •  •         •   

Tagliolini al pesto di zucchine 

e ricotta salata •  •    • •       

Tagliolini con Carciofi 

alla Romana e Guanciale 

Croccante 

•  •    •        
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Tagliolini con fiori di zucca e 

zafferano •  •    •  •      

Tiepida di fagioli borlotti e 

cereali •        •      

Timballo di riso allo zafferano 

su fonduta di grana       •  •      

Timballo di riso giallo con 

mazzancolle e verdure  •     •  •      

Trofie alla ligure •      • •       

Rigatoni alla pizzaiola •      •  •      

Risotto allo zafferano 

       •  •   •   

Rigatoni alla carbonara •  •    •        

Spaghetti al sugo di tonno e 

olive •   •     •   •   

Mezzemaniche speck e 

zucchine •      •        

Penne al salmone •   •   •  •   •   

Penne crema di piselli e 

pancetta •              

 

 

SECONDI PIATTI 
              

Alette di Pollo laccate al 

forno, Patate Arrosto, Insalata 

di Spinacina, Noci, Pere e 

Melograno 

 

 • 
    

• 
• 

• 

 • 
  

Arancini di Riso, Gamberi, 

Acerola 
• • 

    • 
       

Baccalà al forno con patate e 

olive taggiasche 

   • 
       • 

  

Baccalà in guazzetto, 

Topinambur, Uvetta e Pinoli 

   • 
   • • 

  • 
  

Baccalà mantecato con polenta 

morbida 
   • 

  • 
       

Bocconcini di vitello al limone • 
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Braciola di maiale ai funghi • 
             

Brasato di manzo al vino rosso         • 
  • 

  

Calamari in umido con piselli e 

patate 
        • 

  • 
 • 

Coniglio alla Cacciatora con 

Patate e Carciofi 
        • 

  • 
  

Coniglio in agrodolce 
        • 

  • 
  

Coppa di maiale arrosto • 
       • 

  • 
  

Coscette di pollo alla cacciatora 
        • 

  • 
  

Coscio di Pollo in Doppia 

Cottura, Cipolla Rossa in 

Agrodolce, Mostarda di Mele e 

Fagiolini 

• 
      • 

 • 
    

Fettine di vitellone alla 

palermitana 
• 

     • 
       

Galletto alla diavola 
    • 

    • 
 • 

  

Gamberi e asparagi su vellutata 

di ceci 

 • 
  • 

   • 
     

Guancia di manzo brasata con 

purè di castagne 

      • 
 • 

  • 
  

Insalata di polpo 
        • 

  • 
 • 

Melanzana infornata, Burrata, 

Pomodori Secchi, Mandorle e 

Acerola 

• 
     • • 

   • 
  

Orecchia di Elefante, Patatine 

Dorate, Fagiolini e Maionese al 

Basilico 

• 
 • 

   • 
  • 

    

Ossobuco di vitello alla 

milanese 
• 

     • 
 • 

  • 
  

Pesce spada alla Mediterranea 
   • 

    • 
  • 

  

Pesce spada alla palermitana • 
  • 

          

Petto di pollo alla senape • 
       • • 

 • 
  

Polpette di carne al pomodoro 

su crema di patate 

  • 
   • 

 • 
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Ricciola alla Cacciatora di 

Carciofi, Patate e Olive 

Taggiasche, in Vasocottura 

   • 
       • 

  

Ricciola in crosta di patate • 
  • 

       • 
  

Roast beef • 
       • 

  • 
  

Saltimbocca alla Romana con 

Purè di Patate 
• 

     • 
    • 

  

Scaloppine di vitello al vino 

bianco 
• 

     • 
    • 

  

Tagliata di pollo alla diavola 
         • 

 • 
  

Tonno scottato su crema di 

patate al timo 

   • 
  • 

       

Trancio di Salmone, Yogurt 

Greco, Ribes, Spinaci/ Zucchine 

al Vapore e Patate 

Prezzemolate 

   • 
  • 

    • 
  

Zuppa di pesce 
 • 

 • 
    • 

  • 
 • 

 

 

 

DOLCI 
              

Frutta Fresca, Pan di Spagna e 

Crema Inglese •  •    •        

Gelato alla Crema su Tartare di 

Fragole, Sfogliatelle e Panna 

Montata 

•  •    • •       

Marchesa al Cioccolato con 

Marmellata di Arance 
      • •    •   

Millefoglie, Crema Di Cioccolato 

Bianco All’arancia e Frutti di 

Bosco 

•  •    •        

Pere al Vino Rosso            •   

Tortino al cioccolato fondente 

con gelato alla vaniglia •  •  •  • •   •    

Panna cotta con salsa al 

caramello e crumble •      •        

 


